i FIRET TS

SUPPLI CLASSICI

SUPPLI AR TELEFONO (1,7,9)
SUPPLI DI RISO, POMODORO,
FIORDILATTE, GRANA E BASILICO

CROCCHETTA PROVOLA E PEPE (1,7)
CROCCHETTA DI PATATE PEPE E PROVOLA AFFUMICATA

2,50

3,50

SUPPLI ICONIC]

DATTE FOCO 1,7

SUPPLI DI RISO, POMODORO, ‘NDUJA DI SPILINGA,
VENTRICINA PICCANTE, FIORDILATTE,
PROVOLONE DEL MONACO E FINOCCHIETTO

SUPPLI LASAGNA (1.7.9)

CUBO FRITTO DI LASAGNA ALL’UOVO,
POMODORO, RAGU DI MANZO,
BESCIAMELLA, MOZZARELLA E GRANA

SPAGHETTO AJO E 0JO (1,7

SUPPLI DI SPAGHETTI CON BESCIAMELLA
AJO E OJO, PEPERONCINO E PREZZEMOLO

PASTICCIO ROMANESCO (1,7

PATATE, CICORIA, SPINACI RIPASSATI AJO,
OJO E PEPERONCINO, GRANA

TONNARELLO CACIO E PEPE 1,7
SUPPLI DI TONNARELLI FRESCHI
CON BESCIAMELLA E CREMA CACIO E PEPE

4,00

4,00

4,00

4,00

4,00

PIZZETTA FRITTA

DOPPIA COTTURA (1,7,9)
FILETTI DI POMODORO PARMIGIANO E BASILICO

7,00

€

ROSSA CON OLIO EVO (1)
POMODORO E OLIO EVO

MARINARA (1)
POMODORO, OLIO ALL’AGLIO, ORIGANO,
BASILICO E PREZZEMOLO

MARGHERITA .7
POMODORO, FIORDILATTE,
BASILICO E OLIO EVO

MARGHERITA CON BUFALA (1,7
POMODORO, BUFALA IN COTTURA,
BASILICO E OLIO EVO

NAPOLI (1,4,7)
POMODORO, FIORDILATTE,
ALICI DI CETARA E ORIGANO

ROSSA COI FUNGHI (1)
POMODORO, FUNGHI CHAMPIGNON E OLIO EVO

CAPRICCIOSA ELEMENTARE (1,3,7)
POMODORO, FIORDILATTE,

PROSCIUTTO CRUDO, UOVO ALLA BISMARK,
~UNGHI, OLIVE TAGGIASCHE E CARCIOFI
SOTT’OLIO DI CORI ALLA ROMANA

FOCACCIA BIANCA (1)
OLIO EVO E ROSMARINO

CROSTINO 1,7
FIORDILATTE E PROSCIUTTO COTTO ARROSTO

FIORI E ALICI (1,4,7)
FIORDILATTE, FIORI DI ZUCCA E ALICI DI CETARA

BOSCAIOLA (1,7)
FIORDILATTE, FUNGHI CHAMPIGNON
E SALSICCIA DEI MONTI PRENESTINI

SALSICCIA E CICORIA 1,7
FIORDILATTE, SALSICCIA DEI MONTI PRENESTINI
E CICORIA RIPASSATA CON AJO, 0OJO E PEPERONCINO

PATATE, PROVOLA E PANCETTA (,7)
FIORDILATTE, PATATE AL FORNO,
PROVOLA E PANCETTA

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA (1,7,12)
FIORDILATTE, PROSCIUTTO CRUDO, CREMA
DI SALVIA E SPRUZZATA DI VINO BIANCO

MARINARA DOPPIA (1,4)

PASSATA DI POMODORO GIALLO,POMODORINI GIALLI
ARROSTITI, BASILICO, ORIGANO, OLIO ALL'AGLIO,
PREZZEMOLO, ALICI E PEPERONCINO

DATTE FOCO 1,7

SUGO ALLA 'NDUJA, FIORDILATTE,
VENTRICINA, SALSA ALLA 'NDUJA,
FINOCCHIETTO, PROVOLONE DEL MONACO

BUFALA E REGGIANO (1,7) CONDITA A FREDDO
POMODORO, BUFALA A CRUDO DI AMASENO,
PARMIGIANO REGGIANO, BASILICO E OLIO EVO

PUTTANESCA (1,4,7) CONDITA A FREDDO

POMODORO, STRACCIATELLA DI BURRATA PUGLIESE,
OLIVE TAGGIASCHE, CAPPERI, ALICI DI CETARA,
PREZZEMOLO E OLIO ALL’AGLIO

VACANZE ROMANE (1,7) CONDITA A FREDDO
FTORDILATTE, RUCOLA, MOZZARELLA
DI BUFALA DA 126G, OLIVE TAGGIASCHE,
POMODORINI CILIEGINO E OLIO EVO

PARMIGIANA DE NOANTRI (1,7) CONDITA A FREDDO
POMODORO, MELANZANE AL FORNO, STRACCIATELLA

DI BURRATA, POMODORINI SEMIDRY, BASILICO, GRANA
E CHIPS DI BUCCIA DI MELANZANA BRUCIATA

AMATRICIANA DI CIBARIA (1,7)

POMODORO, GUANCIALE SELEZIONE CIBARIA,
SOFFRITTO DI CIPOLLA,PECORINO SELEZIONE
CIBARIA E CREMA DI AMATRICIANA

BELLO DE NONNA (1,3,7,9)
SUGO DI POLPETTE, POLPETTE, PREZZEMOLO,
BASILICO E GRANA

7,00

9,00

11,00

12,00

11,00

13,00

7,00

10,00
12,00

11,00

11,00

11,00

13,00

13,00

14,00

13,00

15,00

14,00

15,00

15,00

15,00

DOLCI

TIRAMISU (1,3,7)
CREMA MASCARPONE CON CAFFE E SAVOIARDI
SUPPLI RICOTTA E VISCIOLE (1.,7)

RISOLATTE CON RICOTTA, COMPOSTA
DI VISCIOLE E AMARENE

CANNOLO ELEMENTARE (1,3,7)
(CHIEDI ALLO STAFF IL CANNOLO DEL MESE)

PANNA COATTA (7,4,8)
SE T’AREGGE

PIZZA FRITTA CON NUTELLA (1,7,8,6)

6,00

6,00

6,00
8,00

6,00

ACQUA

CAFFE

BIBITE IN LATTINA

BIRRE ALLA SPINA

VINI ALLA MESCITA

SPRITZ

GIN TONIC

GIN TONIC PREMIUM

AMARI E GRAPPE ARTIGIANALI

2,00
2,50
3,50

6/7
6/10
8,00

10,00
12,00

4,00

o T e I I T T T I

SERVIZIO E TOVAGLIATO 2,00€

S| AVVISA LA GENTILE CLIENTELA CHE NEGLI ALIMENTI E NELLE BEVANDE PREPARATI E SOMMINISTRATI IN QUESTO ESERCIZIO, POSSOND

ESSERE CONTENUTI INGREDIENTI O COADIUVANTI CONSIDERATI ALLERGENI. ELENCO DELLE SOSTANZE 0 PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE
0 INTOLLERANZE UTILIZZATI IN QUESTO ESERCIZIO E PRESENTI NELL’ ALLEGATO Il DEI REG. UE N. L169/2011:

1 CEREALI CONTENENTI GLUTINE CIDE GRAND, ORZ0. AVENA. FARRD, KAMUT O | LORO CEPPI DERIVATI E PRODOTTI DERIVATI. 2 CROSTACEI
E PRODOTTI A BASE DI CROSTACEI. 3 UOVA E PRODOTTI A BASE DI UOVA. 4. PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE. 5 ARACHIDI E
PRODOTTI A BASE DI ARACHIDI SUPERIORI A 18 MG/KG. 6 SOIA E PRODOTTI A BASE DI SOIA. 7 LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE

(INCLUSO LATTOSIO). 8 FRUTTA A GUSCIO, VALE A DIRE MANDORLE, NOCCIOLE. NOCI. NOCI DI ACAGIU. NOCI DI PECAN, NOCI DEL BRASILE,

PISTACCHI. NOCI MACADAMIA 0 NOCI DEL QUEENSLAND E | LORO PRODOTTI. 9 SEDANO E PRODOTTI A BASE DI SEDANO. 10 SENAPE E
PRODOTTI A BASE DI SENAPE. 11 SEMI DI SESAMO E PRODOTTI A BASE DI SEMI DI SESAMO. 12 ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI IN

CONCENTRAZIONI. 13 LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINI. 14 MOLLUSCHI E PRODOTTI DI BASE DI MOLLUSCHI.

LE INFORMAZIONI CIRCA LA PRESENZA DI SOSTANZE E DI PRODOTTI CHE PROVOCAND ALLERGIE O INTOLLERANZE SONO DISPONIBILI
RIVOLGENDOSI AL PERSONALE IN SERVIZIO ED E POSSIBILE CONSULTARE L’ APPOSITA DOCUMENTAZIONE CHE VERRA FORNITA A RICHIESTA.

ALCUNI PRODOTTI POTREBBERO ESSERE ABBATTUTI



B FIRETTH
CLASSIC SUPPLI

SUPPLI AR TELEFONO (1,7,9) 2,50 €
RICE, TOMATO, FIORDILATTE CHEESE, PARMESAN AND
BASTL
CROCCHETTA PROVOLA E PEPE (1,7) 3,50 €
POTATO CROQUETTE WITH PEPPER AND SMOKED
PROVOLA CHEESE

@
DATTE FOCO (1,7 4,00 €
RICE, TOMATO, SPILINGA 'NDUJA, SPICY
VENTRICINA, FIORDILATTE, PROVOLONE DEL MONACO
AND FENNEL
SUPPLI LASAGNA (1,7,9) 4,00 €
FRIED CUBES OF EGG LASAGNA WITH TOMATO, BEEF RAGU,
BECHAMEL SAUCE, MOZZARELLA, AND PARMESAN CHEESE
SPAGHETTO AJO E 0JO (1,7 4,00 €
SPAGHETTI BALLS WITH BECHAMEL SAUCE,
GARLIC AND OIL, CHILLI PEPPER AND PARSLEY
PASTICCIO ROMANESCO (1,7 4,00 €
POTATOES, CHICORY, SPINACH SAUTEED WITH GARLIC,
ONION, AND CHILI PEPPER, GRANA CHEESE
TONNARELLO CACIO E PEPE (1,7 4,00 €
FRESH TONNARELLI RICE BALLS WITH BECHAMEL SAUCE
AND CHEESE AND PEPPER CREAM
DOPPIA COTTURA (1,7,9) 7,00 €

TOMATO FILLETS WITH PARMESAN AND BASIL

WIITH SUGO

ROSSA WITH EVO OIL )
TOMATO AND EVO OIL

MARINARA (1)
TOMATO, GARLIC OIL, OREGANO,
BASIL, AND PARSLEY

MARGHERITA 1,7)
TOMATO, MOZZARELLA, BASIL,
AND EVO OIL

MARGHERITA WITH BUFALA ,7)
TOMATO, COOKED BUFALA MOZZARELLA,
BASIL, AND EVO OIL

NAPOLI (1,4,7)
TOMATO, MOZZARELLA, CETARA ANCHOVIES,
AND OREGANO

ROSSA WITH MUSHROOMS (1)
TOMATO, CHAMPIGNON MUSHROOMS
AND EVO OIL

CAPRICCIOSA ELEMENTARE (1,3,7)
TOMATO, MOZZARELLA,

RAW HAM, BISMARK EGG, MUSHROOMS
OLIVE TAGGIASCHE E CARCIOFIL
SOTT’OLIO DI CORI ALLA ROMANA

WWITHOUT SUGO

FOCACCIA BIANCA (1)
EVO OIL AND ROSEMARY

CROSTINO 1,7
MOZZARELLA
AND ROASTED COOKED HAM

FIORI E ALICI (1,4,7)
MOZZARELLA, ZUCCHINI FLOWERS,
AND CETARA ANCHOVIES

BOSCAIOLA 1.,7)
MOZZARELLA, CHAMPIGNON MUSHROOMS
AND SAUSAGE FROM THE PRENESTINI MOUNTAINS

SAUSAGE AND CHICORY (1,7

FIORDILATTE CHEESE, SAUSAGE FROM THE PRENESTINI
MOUNTAINS, AND CHICORY SAUTEED WITH GARLIC,

EVO OIL, AND CHILI PEPPER

POTATOES, PROVOLA CHEESE, AND BACON 1,7
MOZZARELLA, BAKED POTATOES,
PROVOLA CHEESE, AND BACON

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA (1,7,12)
MOZZARELLA, RAW HAM WITH SAGE
CREAM AND A DASH OF WHITE WINE

MARINARA DOPPIA (1,4)

YELLOW TOMATO SAUCE, ROASTED YELLOW

CHERRY TOMATOES, BASIL, OREGANO,

GARLIC OIL, PARSLEY, ANCHOVIES, AND CHILI PEPPER

DATTE FOCO 1,7

'"NDUJA SAUCE, FIORDILATTE CHEESE,
VENTRICINA SAUSAGE, 'NDUJA SAUCE, FENNEL,
PROVOLONE DEL MONACO CHEESE

BUFALA E REGGIANO (1,7) coLD DRESSING
TOMATO, RAW BUFALA MOZZARELLA
FROM AMASENO, PARMIGIANO REGGIANO,
BASIL, AND EVO OIL

PUTTANESCA (1,4,7) coLD DRESSING

TOMATO, STRACCIATELLA DI BURRATA
PUGLIESE CHEESE, TAGGIASCA OLIVES,
CAPERS, CETARA ANCHOVIES, PARSLEY,
AND GARLIC OIL

VACANZE ROMANE (1,7) coLD DRESSING
FIORDILATTE, ARUGULA, 125G BUFALA
MOZZARELLA, TAGGIASCA OLIVES, CHERRY
TOMATOES, AND EVO OIL

PARMIGIANA DE NOANTRI (1,7) coLD DRESSING
TOMATOES, BAKED EGGPLANT, STRACCIATELLA
DI BURRATA CHEESE, SEMI-DRY CHERRY
TOMATOES, BASIL, PARMESAN CHEESE, AND
BURNT EGGPLANT SKIN CHIPS

AMATRICIANA DI CIBARIA 1,7

TOMATO, CIBARIA SELECTION GUANCIALE,
SAUTEED ONION, CIBARIA SELECTION
PECORINO CHEESE, AND

AMATRICIANA CREAM

BELLO DE NONNA (1,3,7,9)
MEATBALL SAUCE, MEATBALLS,
PARSLEY, BASIL, AND PARMESAN CHEESE

7,00

9,00

11,00

12,00

11,00

13,00

7,00

10,00

12,00

11,00

11,00

11,00

13,00

13,00

14,00

13 0

15,00

14,00

15,00

15,00

15,00

DESSERTS

TIRAMISU (1.3.7)
MASCARPONE CREAM WITH COFFEE AND LADYFINGERS

SUPPLI RICOTTA E VISCIOLE 1.7)
RICE PUDDING WITH RICOTTA, SOUR CHERRIES,
AND WILD CHERRY COMPOTE

CANNOLO ELEMENTARE (1,3,7
(ASK OUR STAFF ABOUT THE CANNOLO OF THE MONTH)

PANNA COATTA (7,4,8)
DOUBLE UP COOKED CREAM

FRIED PIZZA WITH NUTELLA (1,7,8,6)

6,00 €

6,00 €

6,00 €

8,00 €

6,00 €

WATER

COFFEE

SODA CANS

DRAFT BEER

WINES BY THE GLASS

SPRITZ

GIN TONIC

GIN TONIC PREMIUM

ARTISANAL GRAPPAS AND AMARI

2,00
2,50
3,50

6/7
6/10
8,00

10,00

12,00
4,00

o B I T I I o I

SERVICE CHARGE AND TABLE LINENS 2.00€

DEAR CUSTOMERS. PLEASE BE ADVISED THAT THE FOOD AND DRINKS PREPARED AND ADMINISTERED IN THIS BUSINESS MAY CONTAIN
INGREDIENTS OR ADJUVANTS CONSIDERED ALLERGENS. LIST OF SUBSTANCES OR PRODUCTS THAT CAUSE ALLERGIES OR INTOLERANCES USED IN

THIS EXERCISE AND PRESENT IN ANNEX Il OF REGULATIONS. EU NO. L169/2011:

1 CEREALS CONTAINING GLUTEN I.E. WHEAT, BARLEY. OATS. SPELLED, KAMUT OR THEIR DERIVED STRAINS AND DERIVED PRODUCTS. 2
CRUSTACEANS AND CRUSTACEAN PRODUCTS. 3 EGGS AND EGG PRODUCTS. 4 FISH AND FISH PRODUCTS. 5 PEANUTS AND PEANUT -BASED

PRODUCTS ABOVE 18 MG/KG. 6 SOYAND SOY PRODUCTS. 7 MILK AND MILK -BASED PRODUCTS CINCLUDING LACTOSE). 8 NUTS. I.E. ALMONDS.
HAZELNUTS. WALNUTS. CASHEW NUTS. PECANS. BRAZIL NUTS. PISTACHIOS. MACADAMIA NUTS OR QUEENSLAND NUTS AND THEIR PRODUCTS. 9
CELERY AND CELERY-BASED PRODUCTS. 180 MUSTARD AND MUSTARD-BASED PRODUCTS. 11 SESAME SEEDS AND SESAME SEED PRODUCTS. 12
SULFUR DIOXIDE AND SULPHITES IN CONCENTRATIONS. 13 LUPINS AND LUPINE-BASED PRODUCTS. 14 MOLLUSCS AND MOLLUSC BASED
PRODUCTS.

INFORMATION REGARDING THE PRESENCE OF SUBSTANCES AND PRODUCTS THAT CAUSE ALLERGIES OR INTOLERANCES IS AVAILABLE BY
CONTACTING THE STAFF ON DUTY AND IT IS POSSIBLE TO CONSULT THE SPECIAL DOCUMENTATION WHICH WILL BE PROVIDED UPON REQUEST. -
SOME PRODUCTS MAY BE BLAST CHILLED



CARTA DEI VINI W SELEZIONE BY RUVIDO

BOLLICINE

LAZI0 SANTAMARIA 30
NOVECENT060 METODO CLASSICO 2018
BELLONE - 12%

HAZ10 SANTAMARIA ‘ 30
NOVECENTO60 METODO CLASSICO ROSE 2019
MERLOT- 12%

LT PEPIN 34
FRANCIA PET-NAT 2024
MUSCAT, AUXERROIS - 12%

TRENTINO FURLANI 28
METODO INTERROTTO 2022
CHARDONNAY, PINOT NERO - 12.5%

TRENTINO FURLANI ' 28
METODO INTERROTTO ROSE 2022
CHARDONNAY, PINOT NERO - 12.5%

LAzI0 MARCO TOMEI 26
CANTIERE 2024
BELLONE, OTTONESE, MOSCATO - 12.5%

LT PEPIN 34
FRANCIA BLANC 2024
PINOT BLANC, RIESLING, SYLVANER - 12%

UMBRIA FONGOLI 26
BIANCOFONGOLI 2024
TREBBIANO - 11%

CAMPANIA FATTORE UMANO MACERATO 36
CHIUDI GLI OCCHI 2022
FIANO - 12%

PLETONTE CASTELLO DI TASSAROLO 27
WHITE 2024
GAVI - 12%

ROSATI

LAzIO PODERE PUELLAE 38
NAIF 2024
SANGIOVESE - 12%

LAzI0 MARCO TOMEI 31
MIRA 2024

CESANESE, ABBUOTO - 13%

LAz10 MARCO TOMEI 38
VENIERO 2024
CESANESE - 13%

LT PEPIN 33
FRANCIA ROUGE 2024
CARIGNAN, GRENACHE, SYRAH - 13%

UHBRIA FONGOLI 26
ROSSOFONGOLI 2024
SAGRANTINO - 11%

CAMPANIA  FATTORE UMANO ANFORA 36
TRATTIENI IL RESPIRO 2022
PIEDIROSSO - 12%

PLETONTE CASTELLO DI TASSAROLO 30
RED 2024
BARBERA - 14%

Lz10 PODERE PUELLAE 36
TARASSACO 2022
GRECHETTO ROSSO - 13.5%

HAZ10 PODERE PUELLAE 34
TRAMONTANA 2021
70% CILIEGIOLO, 30% SANGIOVESE - 13.5%
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